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wurde bewertet und die Einhaltung der folgenden Anforderungen wurde bestätigt:  

Food Safety System Certification 22000  
(FSSC 22000) (Version 5) 

Dispositiv für ein Lebensmittelsicherheits-Managementsystem basierend auf ISO 
22000:2018, ISO/TS 22002-1:2009 und den zusätzlichen FSSC 22000 Anforderungen 
Version 5. 

Tätigkeitsgebiet 

Herstellung und Verpackung von gekühlten und tiefgekühlten 
Backwaren, Snack, Teegebäck und Patisserie (Torten, Kuchen und 
Quiches gekühlt/ tiefgekühlt) - Mischen, Backen, Füllen, Schneiden, 
Überziehen, Verpacken, MAP Verpackung, Frosten, Kühlen, 
Gefrierlagerung, Kühllagerung 

http://www.procert.ch/

